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Rezept fiir Kiirbispuffer

600 g Hokkaido waschen, putzen und mit Schale grob raspeln.

100 g Fetakase mit einer Gabel zerdrticken,

1 Knoblauchzehe abziehen, pressen und zum Fetakase geben.

100 g Weizenmedhl,

3 Eier und die Kirbisraspeln zum Kase geben. Alles zu einem Teig
verriihren. Mit

Salz, Pfeffer und

frischem Koriander wirzen.

Etwas Ol in einer Pfanne erhitzen und den Teig in kleinen Puffern

portionsweise darin ausbraten.



