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Agena-Dreyer

Rezept fiir Mohren-Porree-Gratin

500 g Mohren in Scheiben schneiden.

500 g Porree waschen, in Ringe schneiden, beides in

250 ml Gemiisebriihe 8- 10 Min. diinsten und in eine Auflaufform geben.
250 ml Créme fraiche,

1 EL Zitronensaft und
150 ml Sahne glatt rihren, mit
Salz und Pfeffer abschmecken und iber das Porree-Mohren-Gemiise geben. Mit

geriebenem Kase bestreuen und ca. 15 Min. im Backofen bei 180°C gratinieren.



