Agena-Dreyer

Rezept fiir Gefiillte Gurke mit Frischkdse

1 Salatgurke schilen und langs halbieren. Dann mit einem Essloffel die Kerne
entfernen und die Gurkenhalften leicht aushohlen. SchlieRlich die
Gurkenhalften noch einmal in der Mitte teilen.

250g Frischkase mit

3 EL Sahne cremig rihren und

Salz, Pfeffer abschmecken.

% Peperoni langs halbieren und von den Kernen befreien.

% gelbe Paprika,

% rote Paprika sowie

1 kleine Mo6hre putzen und in kleine Sticke schneiden. Das Gemise unter den
Frischkase rihren.

Etwas Dill waschen, trocken schiitteln und fein hacken. Unter die Frischkdse-Masse
rihren.

Die Frischkdse-Masse dann in einen Spritzbeutel mit einer grofRen Tille
fallen und in die Gurkenviertel spritzen.



