Bioland-Hof

Agena-Dreyer

Rezept fiir Dicke Bohnen mit Zucchini in WeifSwein

700 g Dicke Bohnen  enthilsen.

4-5 Zucchini putzen und schrag in Scheiben schneiden.

30 g Butter in einem Topf auslassen und

1ELOI hinzugeben.

1 Zwiebel in Ringe schneiden und ebenso wie die Bohnen und Zucchini
hinzugeben. Alles kurz anbraten und im Fett wenden.

175 ml Weillwein und frischgemahlenem

Pfeffer zugeben und bei geringer Hitze 10 Min. kochen lassen. Zum Servieren
mit

2 EL geh. Petersilie bestreuen.



