Agena-Dreyer

L Tomaten-Zucchini-Gratin mit Feta !

I 2 Zucchini waschen und in dunne Scheiben schneiden. |
| 6 Tomaten waschen und in Scheiben schneiden. ]
. 4 Zehen Knoblauch schilen und fein hacken. l
Q;o 1 Packung Feta abtropfen und in diinne Scheiben schneiden. Alles U
ﬁ% abwechselnd leicht schrig in eine Auflaufform schichten. “‘
i 2 Zweige Rosmarin waschen, trockenschitteln und die Nadeln klein hacken. I
i Auf dem Auflauf verteilen. Mit ]
. Olivenol betrdufeln und |
I Salz sowie Pfeffer zum Wirzen verwenden. )|

L Im vorgeizten Backofen bei 200 Grad fir etwa 20 Minuten I
L backen. !



