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Bioland-Hot

Agena-Dreyer

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe
500 g Zucchini

1 EL Bratol
Zucchinistticke

2 EL Mehl

11 Gemiusebrihe

Salz, Pfeffer
150 ml Schlagsahne

’

hauten und in feine Stlicke hacken.

waschen und grob wiirfeln.

in einem Topf erhitzen, Zwiebel und Knoblauch glasig anschwitzen.
hinzugeben und kurz mitbraten. Mit

bestauben und kurz unter standigem Riihren mitrdsten.

dazu gieRen, aufkochen lassen und ca. 20 Minuten kdcheln. Die Suppe
purieren, mit

wirzen und mit

verfeinern.

Biolandhof Agena/Dreyer GbR
Hagenpolder 1 26736 Krummhoérn
04920 / 318
info@biolandhof-agena.de
www.biolandhof-agena.de



