Kohlrabi-Lauch-Suppe

2 Zwiebeln
2 Kohlrabi
2 Stangen Lauch

etwas Ol
1,51 Briihe
300 g Frischkase
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schalen, dann klein schneiden.

waschen und in Ringe schneiden. Zwiebeln und
Lauch in

in einem Topf andiinsten.

dazu gieBen, Kohlrabi zufiigen und eine
Viertelstunde bei mittlerer Hitze kécheln lassen.
Die Suppe nicht zu fein piirieren.

dazugeben und in der Suppe auflésen.

zum Wiirzen verwenden.

waschen, trocken schiitteln und iiber die Suppe
streuen.
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