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Bioland-Hot

Agena-Dreyer

Mohren-SulBBkartoffel-Gratin
mit Kiirbiskernen

500 g SiBkartoffeln und

300 g Mohren schdlen und in dinne Scheiben schneiden.
Gemiisescheiben abwechselnd in eine Auflauf-
form schichten.

300 ml Vollmilch mit

100 g Créme fraiche und

2 Eier gut verquirlen.

72 Bund Thymian waschen, trocken schiitteln und die Blattchen
abzupfen.

100 g wiirzigen Kase (Stiick) reiben. Die Halfte vom Thymian mit der Halfte
vom Kése in die Eiermilch rithren. Mit

Salz, Pfeffer, Muskat wirzen. Dann die Eiermilch iiber das Gemiise
gieBen. Ubrigen Kise und

2 EL Kiirbiskerne dariiber streuen. Im vorgeheizten Backofen bei

180°C ca. 45 Minuten garen. Mit restlichem Thymian
garniert servieren.

Biolandhof Agena/Dreyer GbR
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