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Bioland-Hot

Agena-Dreyer

Rote Bete aus dem Ofen mit Feta
und Honig

4 Rote Bete schalen, in 0,5 cm diinne Scheiben schneiden und in eine
Auflaufform schichten.

1 Packung Feta iiber die Rote Bete broseln.

¥2 Bund Thymian und

1 Zweig Rosmarin waschen, trocken schiitteln, die Blatter/Nadeln abzupfen und
fein hacken. Auf der Roten Bete und dem Feta verteilen. Das
ganze mit

4 EL Honig und

5 EL Olivenol betraufeln. Im Ofen fiir ca. 30 Minuten bei 200 °C Ober- und

Unterhitze backen.
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