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Rote Bete aus dem Ofen mit Feta 

und Honig 

4 Rote Bete  schälen, in 0,5 cm dünne Scheiben schneiden und in eine 

  Auflaufform schichten.  

1 Packung Feta  über die Rote Bete bröseln.  

½ Bund Thymian und 

1 Zweig Rosmarin waschen, trocken schütteln, die Blätter/Nadeln abzupfen und 

  fein hacken. Auf der Roten Bete und dem Feta verteilen. Das 

  ganze mit  

4 EL Honig  und 

5 EL Olivenöl beträufeln. Im Ofen für ca. 30 Minuten bei 200 °C Ober- und 

  Unterhitze backen.  

   
 
 


