Fenchel-Tomaten-Gratin

1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1 EL Brat-Olivenol

100 ml Gemiisebriihe
1 EL WeiBweinessig
600 g stiickige Tomaten

1 TL Oregano,

72 TL Honig,

Salz

Pfeffer

4 Knollen Fenchel

Salz
Pfeffer
120 g Parmesan

2 EL Semmelbrosel
1 EL Olivenol

Biolan
Agena-Dreyer

und

hauten und fein wiirfeln.
in einem Topf erhitzen und die Zwiebel- und
Knoblauchwiirfel darin andiinsten. Mit

und

abléschen und

dazugeben. Fiir ca. 10 Minuten einkécheln lassen.
Mit

und

abschmecken.

waschen, putzen, vierteln, den Strunk entfernen und
in Streifen schneiden. Mit

und

wurzen.

reiben. Den Fenchel abwechselnd mit der
TomatensofBe in eine Auflaufform schichten und
zwischendurch mit Parmesan bestreuen. Die letzte
Tomatenschicht mit Parmesan und

bestreuen und mit

betraufeln. Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C ca.

35 Minuten goldbraun iiberbacken.
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